
… dem Wein ganz NAHE



22



Wein- und Sektkarte 1/2023

3

Liebe Enk-Wein Lesemannschaft,
so, da sind wir wieder! Nach gut einem Jahr möchten wir Ihnen 
mit dieser Weinkarte unser Sortiment in gewohnter Weise 
präsentieren.
Die Weine aus dem Jahrgang 2022 versprechen puren 
Weingenuss.
Klar und fruchtig im Duft, harmonisch im Geschmack, vor allem 
wegen der etwas milderen Säure. Auch sind die Alkoholgehalte 
im Vergleich zum Jahrgang 2021 nicht ganz so hoch. Das liegt 
vor allem an der extremen Trockenheit und Wärme, die den 
Trauben zugesetzt hatte. Denn wie heißt es so schön: „ohne 
Wasser kann man nicht kochen!“ Ich zumindest sehe das auch 
nicht als Nachteil, sondern finde es eher angenehm, etwas 
leichtere Weine für längeren Trinkgenuss zu haben.
Aber Sie werden das schon selbst schmecken, wenn Sie 
demnächst wieder eine unserer Weinflaschen öffnen.
Einen Wermutstropfen gibt es allerdings. Für die Liebhaber 
der richtig süßen Weine haben wir in diesem Jahr kaum 
Alternativen. Aber bereits jetzt arbeiten wir schon wieder auf 
den nächsten Jahrgang hin. Sofern alles klappt, gibt es dann 
2024 wieder entsprechenden Nachschub.

Mein Wein, Ihr Genuss.
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Veranstaltungen 2023

Um Ihnen unseren Wein sozusagen „vor Ihrer Haustür“ einzuschenken, 
sind wir normalerweise auf verschiedenen Veranstaltungen zu finden.
Da aber bedingt durch Corona nach wie vor vieles unsicher ist, kann 
aktuell niemand sagen, ob und welche Events stattfinden können.
Am besten Sie schauen einfach ab und an mal auf unsere Homepage. 
Wir werden Sie dort informieren, sobald sich was ergibt. Bisher geplant 
sind die folgenden Weinfeste:

Weinfest in Hamminkeln – Brünen auf dem Dorfplatz
	 25. und 26. August 2023
	 Ein kleines, aber sehr feines Weinfest direkt vor der Kirche 
	 in Brünen. 
	 Beste Unterhaltung und gute Stimmung ist garantiert.

Stadtlohner Frühling – Innenstadt von Stadtlohn
	 15. und 16. April 2023
	 Etliche Geschäfte und Verkaufsstände laden zum gemütlichen 
	 Bummel durch die Stadtlohner Innenstadt.

Weinfest in Goch – Asperden im Kloster Graefenthal
	 18. bis 20. August 2023
	 In stimmungsvoller, uriger und sehr gemütlicher Atmosphäre 
	 können Sie unsere Weine und allerhand schmackhafte  
	 Leckerbissen genießen. Oft rennen auch freilaufende Hühner 
	 und Truthähne umher.

Ein Blick auf unsere Website lohnt immer.
Dort finden Sie auch weitere Termine, die sich erst nach dem Druck 

dieser Weinkarte ergeben haben.
www.das-hotel-im-weingut.de
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Literweine
Den Einstieg in unsere Weinwelt bilden die Literweine. Sie sind für den 
„täglichen“ Verzehr geeignet. Einfach und süffig, ohne dabei anstrengend 
zu wirken. Diese Weine können Sie als Mischweine verwenden, wenn 
Sie im Sommer eine erfrischende Schorle oder eine gute Bowle haben 
möchten.

2122	 2021	 Müller-Thurgau trocken		  4,80
		  Restzucker	 6,0 g/l 
		  Säure	 5,4 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,5 % vol.

2522	 2022	 Silvaner trocken		  4,80
		  Restzucker	 4,0 g/l 
		  Säure	 6,1 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,0 % vol.

1623	 2022	 Riesling trocken		  4,80
		  Restzucker	 1,8 g/l 
		  Säure	 7,1 g/l 
		  Alkoholgehalt	 11,5 % vol.

2222	 2021	 Müller-Thurgau halbtrocken		  4,80
		  Restzucker	 14,6 g/l 
		  Säure	 5,4 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,0 % vol.

2622	 2022	 Silvaner halbtrocken		  4,80
		  Restzucker	 14,5 g/l 
		  Säure	 6,2 g/l 
		  Alkoholgehalt	 11,0 % vo

1822	 2021	 Riesling & Scheurebe halbtrocken	 4,80
		  Restzucker	 17,0 g/l 
		  Säure	 7,5 g/l 
		  Alkoholgehalt	 11,0 % vol.

Nr.	 Jahrgang	 Bezeichnung� 1,0 Liter Flasche €
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1322	 2021	 Scheurebe		  5,00
		  Guldentaler Sonnenberg� GP  6,66

		  Restzucker	 6,5 g/l 
		  Säure	 7,4 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,5 % vol.

2723	 2022	 Riesling Kabinett		  5,30
		  Guldentaler Rosenteich� GP  7,06

		  Restzucker	 6,8 g/l 
		  Säure	 7,1 g/l 
		  Alkoholgehalt	 11,5 % vol.

423	 2022	 Grauburgunder		  5,60
		  Restzucker	 4,5 g/l� GP  7,46 
		  Säure	 5,3 g/l 
		  Alkoholgehalt	 13,0 % vol.

323	 2022	 Weißburgunder		  5,60
		  Guldentaler Sonnenberg� GP  7,46

		  Restzucker	 3,7 g/l 
		  Säure	 4,7 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,0 % vol.

2023	 2022	 Chardonnay Spätlese		  5,60
		  Guldentaler Hipperich� GP  7,46

		  Restzucker	 3,3 g/l 
		  Säure	 5,6 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,5 % vol.

trockene Weißweine
Hier finden Sie eine Auswahl kräftiger Weine, die von der Grundqualität 
deutlich höher anzusiedeln sind. Nur gut ausgereifte und gesunde Trauben 
werden hier zu Wein. Sie werden oft zum Essen gereicht, um ein gutes 
Gericht zu vollenden.

Nr.	 Jahrgang	 Bezeichnung� 0,75 Liter Flasche €
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1522	 2021	 Scheurebe feinherb		  5,00	
		  Guldentaler Sonnenberg� GP  6,66 
		  Restzucker	 22,3 g/l 
		  Säure	 7,5 g/l 
		  Alkoholgehalt	 11,0 % vol. 

2823	 2022	 Riesling Kabinett halbtrocken		  5,30
		  Guldentaler Rosenteich� GP  7,06

		  Restzucker	 18,0 g/l 
		  Säure	 7,2 g/l 
		  Alkoholgehalt	 10,5 % vol.

1422	 2021	 Weißburgunder Spätlese feinherb		 5,30
		  Guldentaler Rosenteich		  GP  7,06

		  Restzucker	 21,5 g/l 
		  Säure	 7,5 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,0 % vol.

3023	 2022	 Weißburgunder & Chardonnay		  5,60 
		  halbtrocken	 GP  7,46

		  Restzucker	 15,3 g/l 
		  Säure	 5,3 g/l 
		  Alkoholgehalt	 11,0 % vol.

halbtrockene & feinherbe 
Weißweine

Sie mögen es etwas fruchtiger, gepaart mit merklicher Süße? Dann ist 
die folgende Weinauswahl etwas für Sie. Zur Info sei kurz erwähnt: 
halbtrockene Weine dürfen max. 18 g/l Restzucker enthalten, feinherbe 
Weine sind von dieser Begrenzung ausgeschlossen. Jedoch soll bei Ihnen 
immer noch ein leichter (feiner) herber Geschmack erkennbar sein.

Nr.	 Jahrgang	 Bezeichnung� 0,75 Liter Flasche €
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feinherbe & liebliche Weißweine
Diejenigen, die es im Leben gern etwas süßer mögen, sind hier genau 
richtig. Dies sind Weine mit einer deutlich schmeckbaren Süße und einer 
erfrischenden Säure, gepaart mit tollen Aromen, die hier voll zur Geltung 
kommen. Diese trinken Sie am besten deutlich kühler als die übrigen 
Weißweine. Sie werden mit Sicherheit Ihre Freude daran haben.

1223	 2022	 Bacchus feinherb		  5,30
		  Restzucker	 28,0 g/l� GP  7,06 
		  Säure	 6,1 g/l 
		  Alkoholgehalt	 10,5 % vol.

1723	 2022	 Kerner Kabinett feinherb		  5,30
		  Guldentaler Hipperich� GP  7,06 
		  Restzucker	 34,5 g/l 
		  Säure	 6,8 g/l 
		  Alkoholgehalt	 9,5 % vol

1321	 2020	 Bacchus		  5,00
		  Langenlonsheimer Steinchen� GP  6,66 
		  Restzucker	 41,8 g/l 
		  Säure	 5,7 g/l 
		  Alkoholgehalt	 10,0 % vol

1923	 2022	 Riesling Kabinett		  5,30
		  Guldentaler Rosenteich� GP  7,06 
		  Restzucker	 43,3 g/l 
		  Säure	 7,6 g/l 
		  Alkoholgehalt	 9,0 % vol

Nr.	 Jahrgang	 Bezeichnung� 0,75 Liter Flasche €
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922	 2020	 Portugieser Rosé trocken		  5,00
		  Langenlonsheimer Steinchen� GP  6,66

		  Restzucker	 4,1 g/l 
		  Säure	 5,4 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,0 % vol

1023	 2022	 Blanc de Noir trocken	 	 5,60
		  Spätburgunder Spätlese� GP  7,46

		  Guldentaler Hipperich 
		  Restzucker	 5,0 g/l 
		  Säure	 5,9 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,5 % vol

1123	 2022	 Spätburgunder Weißherbst		  5,30
		  feinherb� GP  7,06

		  Guldentaler Hipperich 
		  Restzucker	 17,3 g/l 
		  Säure	 5,1 g/l 
		  Alkoholgehalt	 11,5 % vol

822	 2021	 Rotling lieblich		  5,00
		  Restzucker	 36,4 g/l� GP  6,66 
		  Säure	 7,5 g/l 
		  Alkoholgehalt	 10,5 % vol

1121	 2020	 Spätburgunder Weißherbst	 0,5 l	 9,50
		  Beerenauslese edelsüß� GP  19,00

		  Guldentaler Hipperich 
		  Restzucker	 146,3 g/l 
		  Säure	 6,9 g/l 
		  Alkoholgehalt	 7,0 % vol

Vor allem im Sommer werden diese Weine gerne getrunken. Oftmals 
werden sie als Terrassenweine bezeichnet, kühl serviert und auch 
getrunken. Gerade im gefüllten Glas variieren die roten Farbnuancen 
von Rebsorte zu Rebsorte besonders gut. Eine Besonderheit stellt der 
Rotling dar. Dieser ist nämlich keine Rebsorte, sondern ein Cuvée aus 
roten und weißen Trauben, die im Herbst schon gemeinsam gekeltert 
werden müssen.

Nr.	 Jahrgang	 Bezeichnung� 0,75 Liter Flasche €

die hellen Roten 
trocken bis edelsüß
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Rotweine
Bei der Herstellung unserer Rotweine arbeiten wir nach dem Verfahren 
der klassischen Maischegärung. Dabei wird der rote Saft der Trauben 
zusammen mit den Beerenhäuten und den Kernen in einem Behälter 
vergoren und intervallmäßig durchmischt. Im Schnitt dauert diese 
Gärmethode zwischen einer Woche und 14 Tagen. Dadurch erhält der 
spätere Rotwein seine volle Farbe und die typischen Geschmacks
komponenten, die sogenannten Gerbstoffe – auch Tannine genannt 
– können sich ausprägen. Bei dem halbtrockenen und lieblichen Rotwein 
treten diese geschmacklich etwas zurück, dafür kommt aber die Frucht 
mehr zur Geltung.

121	 2020	 Portugieser trocken		  4,90
		  Langenlonsheimer Steinchen� GP  6,53 
		  Restzucker	 5,2 g/l 
		  Säure	 4,9 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,5 % vol 

623	 2022	 Dornfelder trocken		  5,30
		  Guldentaler Honigberg� GP  7,06 
		  Restzucker	 3,2 g/l 
		  Säure	 4,9 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,5 % vol

722	 2020	 Spätburgunder Spätlese trocken		  5,80
		  Guldentaler Hipperich� GP  7,73 
		  Restzucker	 6,4 g/l 
		  Säure	 5,1 g/l 
		  Alkoholgehalt	 13,5 % vol

2321	 2018	 Spätburgunder Auslese trocken		  10,80
		  Guldentaler Hipperich� GP  14,40

		  im Barrique gereift 
		  Restzucker	 1,8 g/l 
		  Säure	 5,2 g/l 
		  Alkoholgehalt	 14,5 % vol

222	 2020	 Portugieser halbtrocken		  4,90
		  Langenlonsheimer Steinchen� GP  6,53 
		  Restzucker	 15,1 g/l 
		  Säure	 4,9 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,0 % vol

523	 2022	 Dornfelder lieblich		  5,30
		  Guldentaler Honigberg� GP  7,06 
		  Restzucker	 45,8 g/l  
		  Säure	 5,8 g/l 
		  Alkoholgehalt	 10,0 % vol

Nr.	 Jahrgang	 Bezeichnung� 0,75 Liter Flasche €
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Traubensaft

Secco

Hier schmecken Sie unsere Trauben pur, in flüssiger Form. Fruchtig, mit 
100 % eigener Süße und angenehmer Säure ist er ein guter Energie-
spender. Genießen Sie Ihn pur als Saft, als erfrischende Schorle oder als 
geschmackliche Abrundung für ein gutes Salatdressing. In unserem Hotel 
gibt es diesen Saft bereits zum Frühstück, damit Sie schwungvoll in den 
Tag starten können.

Leicht und ungezwungen durch den Sommer? Das klappt mit unserem 
Secco mit Sicherheit ganz wunderbar. Kühl getrunken zum Empfang Ihrer 
Gäste für eine Party, schöne Grillabende oder einfach um den Tag mit 
einem leckeren Tropfen entspannt ausklingen zu lassen. Fruchtig, spritzig 
und erfrischend – das ist unser Secco.

TW	 2022	 weißer Traubensaft		  3,20
		  aus Bacchus Trauben� GP  4,26

P 16	  	 Secco		  5,80
		  Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure� GP  7,73

		  Restzucker	 26,7 g/l 
		  Säure	 5,5 g/l 
		  Alkoholgehalt	 10,0 % vol

Nr.	 Jahrgang	 Bezeichnung� 0,75 Liter Flasche €

Nr.	  	 Bezeichnung� 0,75 Liter Flasche €
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Winzersekt
Sie verspüren Lust, mal wieder etwas Prickelndes zu erleben? Unsere 
Sekte sind dafür sicherlich nicht alleine geeignet, aber sie verleiten Sie 
vielleicht dazu!
Hergestellt aus erlesenen Trauben und zu Wein vergoren, erfolgt bei 
unserem Sekt die Veredlung durch eine zweite Gärung innerhalb der 
Flasche. Erst nach mindestens 9 Monaten Reifezeit wird dann die Hefe 
durch das Degorgieren aus der Flasche entfernt.

S 83	 2020	 Riesling brut		  8,70
		  Guldentaler Rosenteich� GP  11,60 
		  Restzucker	 6,6 g/l 
		  Säure	 5,2 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,5 % vol

S 80	 2019	 Spätburgunder Weißherbst trocken	 8,70
		  Guldentaler Hipperich� GP  11,60 
		  Restzucker	 28,8 g/l 
		  Säure	 5,9 g/l 
		  Alkoholgehalt	 11,5 % vol

S 85	 2020	 Scheurebe trocken		  8,70
		  Guldentaler Sonnenberg� GP  11,60 
		  Restzucker	 29,1 g/l 
		  Säure	 5,2 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,5 % vol

S 84	 2020	 Riesling trocken		  8,70
		  Guldentaler Rosenteich� GP  11,60 
		  Restzucker	 19,2 g/l 
		  Säure	 6,6 g/l 
		  Alkoholgehalt	 12,5 % vol

S 82	 2019	 Scheurebe halbtrocken		  8,70
		  Guldentaler Sonnenberg� GP  11,60 
		  Restzucker	 49,3 g/l 
		  Säure	 6,8 g/l 
		  Alkoholgehalt	 11,5 % vol

Nr.	 Jahrgang	 Bezeichnung� 0,75 Liter Flasche €
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Hochprozentiges
Manchmal darf es auch etwas mehr sein. Ob beim Einkaufen, beim Essen 
oder beim Genießen von leckeren weinhaltigen Bränden. Auch hierfür 
haben wir eine kleine Auswahl parat. Köstlichkeiten, die gerne in 
entspannter Runde und in aller Ruhe den Gaumen erfreuen werden.

RC		  Rheinknie-Cream	 0,5 l	 9,00
		  Weinbrand-Sahne-Likör� GP  18,00

		  Alkoholgehalt	 17,0 % vol

RE		  Rheinknie-Edelweinbrand 	 0,7 l	 15,00
		  herausragender, samtweicher Weinbrand� GP  21,43 

		  aus rheinhessischen Weinen 
		  V.S.O.P.

		  Alkoholgehalt	 38,0 % vol

Nr.		  Bezeichnung� Flasche €

Hinweise zur Weinkarte
In der Weinkarte verwenden wir gelegentlich Abkürzungen. 
Diese möchten wir Ihnen kurz erläutern:

GP	 Grundpreis je 1,0 l 
	 Diesen müssen wir aus gesetzlichen Gründen abdrucken.

Bei der Prämierung der Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz 
nehmen wir gelegentlich teil und erhalten immer wieder Auszeichnungen. 
Diese werden in Form einer Medaille wie folgt gekennzeichnet:

BronzeSilberGold
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So möchten wir mit Ihnen 
zusammenarbeiten

Bitte betrachten Sie folgende Punkte zwischen Ihnen und uns als vereinbart, solange 
nicht etwas anderes schriftlich bestätigt wird:

Das Wichtigste zuerst
	 - Diese Weinkarte hat in unserem Hotel Enk keine Gültigkeit.
	 - Alle Weine, Sekte, Secco und Glühwein enthalten Sulfite. Alle unsere 
	    Produkte sind Deutsche Erzeugnisse und stammen aus dem Anbaugebiet 
	    NAHE.
	 - Weinkristalle in der Flasche sind eine natürliche Erscheinung und kein Grund 
	    zur Beanstandung.
	 - Die leeren Flaschen entsorgen Sie bitte an Ihren örtlichen Sammelstellen.
	 - Gut erhaltene Kartons nehmen wir gerne wieder zurück.

Verpackungseinheiten
	 - Kartons zu je 6 Flaschen. Gerne können Sie auch mischen und einzelne 
	    Flaschen aus unserem Angebot auswählen. Ihre gesamte Bestellmenge 
	    sollte jedoch aus Transport- und Verpackungsgründen immer 
	    durch 6 teilbar sein.

Bezugsmöglichkeiten
	 - Selbstabholung: 
	    Ab 60 Flaschen erhalten Sie einen Abholrabatt von 5 %.

- Eigene Anlieferung mit unserem Lieferwagen: 
Wir liefern mehrmals im Jahr im Rahmen unseres Tourenplans zum 
Listenpreis selbst aus. Beachten Sie hierfür die Bestelltermine. 
Mindestbestellmenge sind 48 Flaschen. Dies gilt auch für Sammelbesteller 
bei einer Abladestelle. Bei weniger als 48 Flaschen behalten wir uns vor, eine 
Frachtkostenpauschale von 10,- € zu berechnen.

- Fremdversand: (nur für Inland, ohne Inselfracht) 
Bestellungen, die außerhalb der im Tourenplan genannten Gebiete oder 
Terminen liegen, werden mit Spedition oder Paketdienst ausgeliefert. 
Frachtanteil je Paket mit 6 oder 12 Flaschen: 10,00 € 
Ab einem Warenwert von 500,- € erfolgt die Lieferung frei Haus..

Rund ums Bezahlen
	 - Mit Ihrer Bestellung erkennen Sie die Bezugs- und Zahlungsbedingungen an.
	 - Die Preise verstehen sich inklusive Sekt- und Mehrwertsteuer.
	 - Rechnungen sind direkt bei Lieferung, spätestens innerhalb 7 Tagen ohne 
	    jeglichen Abzug zu bezahlen.
	 - Im Fremdversand werden Lieferungen, sofern nichts anderes vereinbart 
	    wurde, nur per Vorauskasse versendet.
	 - Lieferungen erfolgen bis zur restlosen Bezahlung unter Eigentumsvorbehalt.
	 - Erfüllungsort für Lieferung und Zahlung ist Guldental,
	    Gerichtsstand für beide Teile ist Bad Kreuznach.
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Ihr Ausflug an die Nahe

Sie möchten Ihren nächsten Weineinkauf bei uns mit einer Übernachtung 
oder einem längeren Aufenthalt in unserer schönen Naheregion verbinden?
In unserem Hotel verfügen wir über 17 modern ausgestattete Zimmer.
Wir freuen uns auf Sie.

Natürlich können Sie auch kurzfristig
vorbei kommen, wenn Sie mal auf der 
Durchreise sind oder einen Tagesausflug 
in unsere Gegend planen.

In diesem Fall bitten wir um vorherige 
Anmeldung, damit Sie nicht vor 
verschlossenen Türen stehen.

15
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Naheweinstraße 36

D-55452 Guldental

Tel.: 06707 - 9120 · Fax: 06707 - 91241

enk@das-hotel-im-weingut.de

www.das-hotel-im-weingut.de

… dem Wein ganz NAHE


